Tapasbuffet

Réamarineret laks med rucola og stenbiderrogn
Laksesoufflé med hummercreme og urter
Gronlandske rejer med mango og asparges
Indbagt torsk i butterdej med sennepscreme
#x
Sma teerter med porrer og tomat
Carpaccio: parmaskinke-pancetta-chorizo, olie og parmesan
Roastbeef af oksemorbrad med timian
Sauteret morbrad med sprod bacon og lagkompot

Kartoffelsalat med &ble, urter og purleg



Ovnbraiseret rodfrugter med pesto og lime

Blandet salat

KK *

Cremet landbrie med radiser og vindruer

Emmentaler med valneddekompot

*¥k*

Appelsin/chokolade fragilité med pocheret paerer

K K%

Grovbraod

Pris pr. couvert kr. 425,-



